


UNSER TEIG AUS
NUR 6 ZUTATEN

Dinkel-
Vollkornmehl &

Weizenmehl

" /%i Wasser
)

bekommlicher

Olivenol

mind.
48 Std. Gehzeit



OLIVEN
Oliven im Glas

6

. GIARDINIERA
: sauer eingelegtes Gemuse

BRUSCHETTA 1Stuck 3

hausgemachtes Brot | Kirschtomaten
Parmigiano Reggiano | Knoblauchol

8

PARMA & BUFALA

Prosciutto di Parma | Mozzarella di Bufala
Kirschtomaten | hausgemachtes Brot

AFFETTATO MISTO 19

Prosciutto di Parma | Mailandersalami
Bresaola | hausgemachtes Brot

VITELLO TONNATO Kki/gr 17119

Kalbfleisch | Thunfischcreme*
Kapern | hausgemachtes Brot




Pi1zza mit Tomatensauce

MARGHERITA
Mozzarella | Basilikum

PROSCIUTTO
Mozzarella | Prosciutto Cotto

FUNGHI 15
Mozzarella | Champignons

CAPRICCIOSA

Mozzarella | Champignons
Prosciutto Cotto | Artischocken

: DIAVOLA 17 -
: Mozzarella | scharfe Salami
- Peperoni .
8‘.‘CC.O...QC..QC..QQQ.QQ..QC.O.C.OCC.OC..QC..QC.:
PUGLIESE 15
Mozzarella | rote Zwiebeln
NAPOLETANA 17

Mozzarella | Sardellenfilets™
Kapern [ Oregano



Pi1zza mit Tomatensauce

REGINA

Mozzarella | Prosciutto Cotto
Champignons

: MILANO 17

. Tomate | Mozzarella
- Maildindersalami | Oregano

VEGETARIANA 19

Mozzarella | Aubergine
Zucchini | Champignons | Fenchel
Paprika | Kirschtomaten | Oregano

RUCOLA

Mozzarella | Rucola | Kirschtomaten
Parmigiano Reggiano | Olivenol

bicchiere 6 bottigliq 9

WEINEMPFEHLUNG o

CAIAFFA PRIMITIVO
dunkelbeeriqg | kraftig | intensiv




Pi1zza mit Tomatensauce

: BUFALA '
. Mozzarella di Bufala | Kirschtomaten
- Basilikum | Olivendl

19

N
N

4 STAGIONI

Mozzarella | Prosciutto Cotto
Oliven | Peperoni | Champignons

TONNO
Mozzarella | rote Zwiebeln | Thunfisch”®

PARMA

Mozzarella | Rucola | Parmigiano
Reggiano | Prosciutto di Parma
Kirschtomaten

SALSICCIA 19

Mozzarella | Salsiccia | rote Zwiebeln
Fenchel | Oregano




Pizza ohne Sauce

4 FORMAGGI

Mozzarella | Gorgonzola | Taleggio
Parmigiano Reggiano

- ARTICIA

Mozzarella | Salsiccia | Artischocken
° Zucchini

PERE E GORGONZOLA 19

Mozzarella | Gorgonzola
Birne | Walnuss

el
O

bicchiere 6 bottigliq 9

WEINEMPFEHLUNG °

CAIAFFA FIANO
duftig | aromatisch | saurearm




Pizza ohne Mozzarella

CAPPERI OLIVE
Kapern | Oliven | Oregano

VEGANOSA

Artischocken | Aubergine
Champignons

VERDURE

Aubergine | Zucchini | Fenchel
Champignons | Kirschtomaten
Paprika | Oregano

WEINEMPFEHLUNG

OTONO SAUVIGNON BLANC
leicht | saurearm [ fruchtbetont

17

17

17

bicchiere 4 bottigli, >

"



furunsere kleinen Gaste bis 6 Jahre

MARGHERITA BAMBINI
Tomatensauce | Mozzarella

FUNGHI BAMBINI 11
Tomatensauce | Mozzarella | Champignons

MILANO BAMBINI 12
Tomatensauce | Mozzarella | Mailandersalami




-
-

INS. VERDE ki /gr
grune Blattsalate | Rucola

INS. MISTA k| gr

grune Blattsalate | Kirschtomaten
Paprika | Fenchel

INS.RUCOLA K/ gr

Rucola | Parmigiano Reggiano
Kirschtomaten

INS. POMODORI kl/gr

Kirschtomaten | rote Zwiebel | Knoblauch
Basilikum

INS. CAPRESE

Kirschtomaten | Mozzarella di Bufala
Knoblauch | Basilikum

INS. TONNO
Blattsalate | Kirschtomaten | Fenchel

Paprika | Thunfisch™ | rote Zwiebeln | Oliven

517

719

17



LASAGNE

Tomatensauce | Mozzarella | hausgemachte
Bolognese mit Salsiccia | Parmigiano Reggiano

15

PARMIGIANA

Tomatensauce | Aubergine | Mozzarella
Parmigiano Reggiano
glutenfrei

bicchiere 6 bottiglic, 9

WEINEMPFEHLUNG o

CAIAFFA ROSATO
intensiv | gehaltvoll | dunkelbeerig




TIRAMISU 7

Mascarpone | Sahne | Zucker | Loffelbisquit | Café
ohne Alkohol & ohne Ei

PANNA COTTA 7
Sahne | Mascarpone | Vanille | Zucker | Erdbeere

: PIZZA CIOCCOLATO

Haselnusscréme | Birne | Puderzucker
. 1deal zum teilen

el
W

GELATO VON DEL FIORE im130milBecher 7

Erdbeer-Minze | Zitrone-Ingwer
Schokolade | Haselnuss

AFFOGATO VON DEL FIORE
Vanilleeis mit Espresso




